


BARDEAUX, OVER ONS....

Welkom, lieve gast. Welkom in de wondere wereld van
Bardeaux. Van de wijnstreek Bordeaux, maar ook andere
ontzettend lekkere wijnen die we serveren. Bardeaux, van

een véél te grote gouden bar middenin een kleine bistro. Van
Brigitte Bardot, terug naar de tijd waarin we ons nog echt
opdoften voor een avondje uit. Van het Franse I'eau - als
connectie met het water: de Vecht. En water staat dan weer
voor iets nieuws en iets fris... Een droom om je hier, middenin
dit ‘petit restaurant’ te mogen ontvangen.

Loenen aan de Vecht is bekend door de vele buitenplaatsen
langs de rivier de Vecht, met hun karakteristieke oriéntatie
op de rivier. Deze buitenplaatsen werden in de 17de en 18de
eeuw door rijke Amsterdamse kooplieden langs de Vecht
aangelegd, waar zij de zomers doorbrachten.

Bardeaux wil dat gevoel van samenkomen weer helemaal
terugbrengen. Als onze eigen buitenplaats, heerlijk op het
terras. Of als binnenplaats, waar je kunt genieten aan onze

gouden bar of aan één van de tafels.

We willen dat je geniet en wij geloven dat je dit het beste
kunt doen in een ambiance die rust, luxe en warmte uitstraalt.
In een omgeving waar het eigenlijk niet uitmaakt welke wijn
je kiest, want ze zijn allemaal goddelijk. In een sfeer waarbij
je niet direct opmerkt welk gerecht nou door wie was besteld,
want je zit te gezellig te praten of te genieten van de muziek
van Bobby Womack.

Kleinere gerechten, om zo alles te kunnen proeven
waar onze chef zelf van droomt. We hebben niet één
soort keuken, maar wel één maatstaf. Voordat iets
namelijk bij Bardeaux op de kaart komt, moet het
gruwelijk lekker zijn. Zo simpel is het.

Bardeaux is hét dorpsrestaurant voor ieder moment van de
dag. Van oosterse steak tartaar, tonijn taco’s en ravioli
tot heerlijke focaccia’s en de allerlekkerste truffelsoep

die je ooit hebt geproefd.
Pinky promise.

We zijn zo trots op deze zaak dat we niet anders konden
dan een pauw kiezen als logo. Laat je verwonderen. Leun
achterover, alles wat je bestelt komt in willekeurige volgorde
jouw kant op als het klaar is. Live a little. Maak je even geen
zorgen. Er komt altijd weer morgen.

Liefs,
Team Bardeaux

P.S. Oké, nog een kleine suggestie dan... Wij hebben een
samenwerking met Amsterdam Wines en willen toch niet
onvermeld laten dat we dus ook dé lekkerste champagne
serveren: Christopher Merret. Die smaakt toch het beste bij
ieder gerecht, als je het ons vraagt.



MIDDAY FEAST
van 12.00 tot 16.00 uur

CHEF’'S CEASAR
Kippendijen | parmezaanse kaas | ansjovis |
bacon | ei 16

BOERENBRUIN ZUURDESEM 14

CARPACCIO CRAVING
carpaccio | rucola | Parmezaanse kaas |
zongedroogde tomaten| pijnboompitten | pesto

HOLTKAMP HEAVEN
garnalenkroketten | gefrituurde peterselie |
ravigottesaus 16

HONEY, YOU'RE THE GOAT
geitenkaas | honing dressing | pecannoten |
zongedroogde tomaatjes

SALMON SENSATION
gerookte zalm | roomkaas | bieslook | mayonaise
van gerookte ui

VELVET VITELLO
kalfsvlees | kappertjes | tonijn mayonaise

BARDEAUX FAVORITES

CYPRUS
Gamba’s a la Hans | chilivlokken | bieslook |
knoflook | roomsaus 15

ROME
Cappuccino | truffel | Parmezaan 8

MARBELLA
Sticky Iberico rib vingers | taugé | radijs |
komkommer | sesam | bosui | cashewnoten 17

LUXOR
Gebakken eendenlever | abrikozencompote | fleur
de sel | suikerbrood 19

SANTORINI
Quinoa salade | granaatappel | amandel | munt |
aubergine | courgette | feta | rode ui 13

LAOS TOM KHA KHAI
Kokos | sereh | paddenstoelen | taugé |
koriander | kip 12

VENETIE
Carpaccio | zongedroogde tomaat | pesto |
pijnboompitten 13



ALL DAY EVERY DAY FEAST

Reis met ons mee langs de lekkerste smaken van de wereld.
Kies voor een 'Tripje naar...” voor een specifiek gerechtje of ga voor de
‘Wereldreis’ en laat je verrassen met zes verrassende smaken van over
de hele wereld. Deel, proef en geniet van jouw heerlijke get-away!

VERRASSINGS MENU!

Zes verschillende gerechtjes om te delen, omdat
jij liever met je tafelgenoot kletst dan op de
menukaart kijkt én omdat je weet dat het bij
Bardeaux wel goed zit, wat je ook krijgt... 47 p.p.

DOE MIJ MAAR EEN TRIPJE NAAR....

TIJUANA
Birria taco | avocado | zure room|
jalapefo |koriander 16

CYPRUS
Gamba’s a la Hans | chilivlokken | bieslook |
knoflook | roomsaus 15

TULUM
Krokante wonton taco’s | tonijn | avocado | salsa 16

ROME
Cappuccino | truffel | Parmezaan 8

MARBELLA
Sticky Iberico rib vingers | taugé | radijs |
komkommer | sesam | bosui | cashewnoten 17

MILAAN
Ravioli | Brasato rund | boter | salie 15

VERONA
Kalfsvlees vitello | kappertjes |
tonijn mayonaise 15,50

SINGAPORE
Steak tartaar | oosterse dressing | créme van
eidooier | komkommer | wakame | avocado 15

SANTORINI
Quinoa salade | granaatappel | amandel | munt |
aubergine | courgette | feta | rode ui 13

KYOTO
Krokant filoblad | zalm | wasabi | yuzu mayonaise |
gel van gember | citroen ricotta 18

CHIANG MAI
Groene curry | kabeljauw lion | kaffirblad | thaise
basilicum | spicy 16

LUXOR
Gebakken eendenlever | abrikozencompote | fleur
de sel | suikerbrood 19

Voor allergenen, vraag naar onze allergenen lijst.



MARSEILLE
Eendenlever | brioche | paling | appelcompote 19

LAOS TOM KHA KHAI
Kokos | sereh | paddenstoelen | taugé |
koriander | kip 12

NICE
Creme brulee van geitenkaas | hazelnoot |
granaatappel | honing sinaasappel siroop 14

DUBLIN
Clubsteak iers rund | 550/600 gram | chimichurri |
uiencompote | friet 47



LOUNGE FEAST

BANGKOK
Krokante kippendijen | ketjap | honing 12

AMSTERDAM
Mini garnalenkroketjes van Holtkamp | gefrituurde
peterselie | romige ravigottesaus 12,50

ZAGROS
Balletjes van bulgur | rundergehakt |
tahin-yoghurt dip 3 stuks 9

SLEMANI
Vegetarische borek | feta | spinazie |
yoghurt mint 3 stuks 9

PIMENTO DE PADRON
Spaanse pepers | niet pittig | zeezout |
pecorino kaas 10

BLIKJE OLIJVEN
Groene olijven | Ybarra 4

BITTERBALLEN OF KAASTENGELS
8 bitterballen of kaastengels 10

LOENEN AAN DE VECHT
Friet van de buren 6

BROOD
Huisgemaakte dip 6



FINAL FEAST

maar alleen als jij ook neemt!

SCROPPINO SPLASH
Sorbetijs | wodka | prosecco 9

SCROPPINO SHOT
Sorbetijs | wodka | prosecco | likeur 43 4

AFFOGATO AMORE
Vanille ijs | espresso 7

LAVA LOVER
Chocolade taartje uit de oven 10

CLICHE BLANCHE
Vanille ijs | chocolade saus | slagroom 9,50

BREAD & BUTTER
Warme brioche | vanille ijs | bosbes 11

CREPE SUZETTE
Crépe| sinaasappel |vanille ijs| grand marnier 15



MINDER DENKEN,
MEER LEVEN

NEDERLANDS GEDISTILLEERD

Jonge jenever
Oude jenever
Korenwijn

LIKEUREN

Arancello
Limoncello
Amaretto
Grand Marnier
Likeur 43
Cointreau
Baileys

Tia Maria
Kahlta

WHISKEY

Chivas

Dimple

Glenmorangie 12 years
Talisker 10 years

COGNAC

Martell VS
Remy Martin VSOP
Remy Martin XO

MEXICO

Mezcal
Patron Reposado

SPECIAL COFFEES

IRISH COFFEE
Jameson

IRISH CREME COFFEE
Baileys

FRENCH COFFEE
Grand Marnier of Cointreau

ITALIAN COFFEE
Amaretto

SPANISH COFFEE
Likeur 43 of Tia Maria

BRAZILIAN COFFEE
Kahlta

MEXICAN COFFEE
Mezcal

JAMAICAN COFFEE
Rum



